
RENDEZ-VOUS DE LA GASTRONOMIE LOCALE ET DURABLE

LIVE



Liste de course
• 1 Potimarron
• 2 Oignons
• 2 Gousses d’ail
• Huile neutre (tournesol, pépins de raisin ou colza)• Piment d’espelette
• Sel
• Poivre
• Crème liquide 30% matière grasse 25cl• Comtés 12 mois d’affinage• 3 Oeufs

• Huile d’olive
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